PAOLA
ROMAGNANI

BLEND
Vindima 2022

Caracteristicas

Variedade
Merlot / malbec & alicante bouschet

Terroir
Vale do rio das antas / campanha gaucha

Sistema de producao: Espaldeira simples
Colheita: Manual e seletiva

Elaboracao

Pré-maceracao fermentativa
Leveduras selvagens - 12 horas
Leveduras selecionadas
Alternancia de temperatura
Pigeage

Alcool: 12,5%
Maturacao: 6 meses em carvalho americano
Acucares totais: 2,17 g/I

Harmonizag¢ées
Carnes assadas em geral, praticamente todos
os tipos de massa.

Visao
Limpido e brilhante, de coloracao vermelho
violaceo vivo.

Olfato
Frutado com toque da madeira que vem bem integrada,
levemente terroso, evoluindo a especiarias, cassis e mirtilo.

Paladar
Muito gastrondmico, corpo alto, muito volume de boca
com taninos presentes, 6timo retrogosto e alta persisténcia.
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